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wogene Substanz mit nur so wenig Wasser
befeuchtet, dass eine breiartige Masse ent-
steht. Nach der ungefihren Menge des in
der Substanz enthaltenen Salpeterstickstoffs
werden 1 bis 4 g Ferrum hydrog. reductum
und 5 bis 10 cc verdiinnter Schwefelsiure
von 1,35 spec. Gew. zugefiihrt. Man er-
hitzt, wie bei der Methode Ulsch angegeben,
bis zur Beendigung der Gasentwickelung,
gibt 0,5 g wasserfreies Kupfervitriol und
15 cc eines Sduregemisches dazu, welches in
1 1 concentrirter Schwefelsiure 200 g Phos-
phorsdureanhydrid enthdlt. Unter anfinglich
vorsichtigem Erhitzen wird das Wasser ver-
dampft und weiter erhitzt, bis eine klare
grine Firbung der Flissigkeit und damit
das Ende der Reaction sich zeigt. Die Ab-
destillation des Ammoniaks in bekannter
Weise beendet die Arbeit. Diese letzt er-
wihnte Methode wird meistens derjenigen
von Jodlbauer ihrer Einfachheit und des
schnelleren Verlaufs der Arbeit wegen vorge-
zogen.

Bei der Ammoniakbestimmung ist der
Titer der in der Vorlage angewandten
Schwefelsiure genau durch mehrfache Be-
stimmung mit Baryt festzustellen.

Elektrochemie.

Reduction von Aluminiumverbin-
dungen durch Elektrolyse auf schmelz-
flissigem Wege nach F. A. Gooch und
L. Waldo (D.R.P. No. 82 148). Fir die
Reduction sind die Halogenverbindungen
des Aluminiums und von diesen wiederum
das Chloraluminium und Fluoralumi-
nium besonders geeignet. Es empfiehlt
sich, Wasserstoff in gebundenem Zustande
in geeigneten Salzen anzuwenden, die Wasser
als Krystallisations- oder Constitutionswasser
oder beides enthalten. Als Beispiel soll
wasserhaltiges Chloraluminium gew&hlt wer-
den.  Chloraluminium von der Formel
Al Clg—+ 12 H; O soll fiir den Zweck ganz
besonders geeignet sein. In eine Feuerung ¥
(Fig. 207) mit Feuerkiste / und Offnung f*
in der Decke ist ein Schmelztiegel A ein-
gepasst. S S! sind die Klemmen fir die
Leiter N P. B ist das Bad bez. die
Schmelze in dem Tiegel A, durch welche
der elektrische Strom treten gelassen wird.
In der Praxis wird, so weit es sich um
die Reduction von Chloraluminjum handelt,
die Schmelze zweckmissig dadurch herge-
stellt, dass man in dem Schmelztiegel A in
geeigneten Mengenverhiltnissen Chloralumi-

pium und das Chlorid eines Alkalimetalles,
zweckmiissig von Natrium, oder eines Alkali-
erdmetalles mit dem Fluorid von Aluminium
und dem Fluorid von Natrium schmilzt.
Als empfehlenswerth, eine geeignete Schmelze
zu erhalten, soll sein, das Doppelchlorid
von Aluminium und Natrium (von der For-
mel 2 Na Cl, Al, Clg) mit Kryolith zusammen-
zubringen:
Doppelchlorid von Aluminium

und Natrium . 15 Th.
Kryolith . . . . . . . . bbb,
Chlornatriom . . . . . . . 30 ,

An Stelle des Uberschusses von Chlornatrium
oder eines Theiles desselben kann man einen
gewissen Theil von Chlorkalium oder einem
anderen der Alkalimetalle oder Alkalierd-
metalle, wie von Magnesium, anwenden. So
werden z. B. bei Anwendung von Chlor-
kalium:

Kryolith . 55 Th.

Chloraluminiom . . . . . . 12,

Chlornatrium ., . . . . . . 19 ,

Chlorkaliom . . . . . . . 14
gemischt,

Der zu benutzende Schmelztiegel besteht
zweckmiissig aus einem Eisenkessel, der mit
verdichteter Kohle ausgekleidet ist. Diese
Kohlenauskleidung L dient als Kathode,

Fig. 207.

indem das Eisen des Behilters durch den
Leiter N mit dem negativen Pol der Elek-
tricititsquelle verbunden wird. Die Anode C
ist eine besondere Kohlenelektrode, welche
zum Theil in die Schmelze B eintaucht und
in folgender Weise mit der Elektricitdts-
quelle verbunden wird. Es empfiehlt sich,
die Anode C an einer Eisenstange D auf-
zuhingen, die iiber dem Schmelztiegel durch
Holzstiitzen K getragen wird. Die Stange D
ist durch die Leitung P mit dem positiven
Pol der Elektricititsquelle verbunden. Xs
kann erforderlichen Falles auch die Kathode
als besondere Kohle ausgebildet werden,
welche in #hnlicher Weise wie die Anode
oder anderswie geeignet aufgehingt wird
und zum Theil in die Schmelze eintaucht.
Es kann auch eine Anzah! solcher getrennter
Kohlen angewendet werden, um die Elek-
troden zu bilden. Dabei ist die Oberfliche
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der Elektroden in jedem besonderen Falle
so zu bemessen, dass fiir die Arbeit die
grosstmégliche Okonomie gesichert ist. An
Stelle einer Kohlenanode kann auch eine
Anode aus einem anderen geeigneten Stoff,
wie z. B. Platin, angewendet werden.

Das Bad kann geschmolzen und die
Schmelze aufrechterhalten werden, indem

Farbstoffe.

Disazofarbstoffe aus Chlornaphtol-
sulfosiure von L. Casella & Cp. (D.R.P.
No. 82283) verdanken der g;-Chlor-o, ;-

naphtolsulfosiure
Lichtechtheit ,

Alkalien.

die grosse Wasch-
sowie Bestindigkeit gegen

und

Niancen der Farbstoffc ans 1 Mol. 8,-Chlor-e,8;-naphtolsulfosiure, 1 Mol. der Tetrazoverbindung

von:
und 1 Mol. Diamidoiithoxy- |  Diamido-
. g .y d y 1amiao
Benzidin Tolidin diphenyl diphenolither
B,-Chlor-e, gy-naphtolsulfosiiure . .-. . rothblau *blan indigoblau granblau
«, ay-Naphtolsulfosiiare . . . . . . ... violetthlau rothblau blau indigoblau
y-Amidonaphtolsulfosiure . . . . . .. violettschwarz schwarz blanschwarz schwarzblau
«, ai-Amidonaphtol-g, 8;-disulfosiure . blau blau grinblau grinblau
Salicylssiure . . .. ... ... ..... violett ‘ violett violett blauviolett
man durch eine Feuerung F' den Tiegel von Patentanspriche: 1. Verfahren zur Dar-

aussen erhitzt. Die zum Schmelzen des
vorgenannten Bades erforderliche Temperatur
entspricht der matten Rothglut. Es kann
das Schmelzen der Bestandtheile des Bades
auch in einem besonderen Apparat erfolgen
und beim Beginn des Processes die Schmelze
in den Tiegel gebracht werden, in dem sie
in geeigneter Weise fliissig erhalten wird.
Wenn der elektrische Strom durch das Bad
geleitet wird und Elektrolyse eintritt, wird
Aluminjium an der Kathode niedergeschlagen
und die Halogene werden an der Anode frei.
Um dieses zu vermeiden, werden dem Bade
von Zeit zu Zeit geeignete Mengen von
wasserhaltigem, krystallinischem Chloralumi-
nium Al Clg+ 12 H, O oder andere geeignete
Stoffe zugesetzt. Durch die Zersetzung dieser
Stoffe und der Schmelze soll Wasserstoff,
der durch das gebundene Wasser der Stoffe
geliefert wird, dem Bade unausgesetzt zu-
gesetzt werden. .

Bei der praktischen Durchfithrung des
Verfabrens zeigt sich angeblich, dass man
an der Anode fast ausschliesslich Chlor-
wasserstoffsiure mit nur geringen Spuren
von Fluor erhilt, so dass das an der Anode
niedergeschlagene Aluminium hauptsichlich
von dem Chloraluminium in der Schmelze
herrithrt. Durch zeitweisen Zusatz von Chlor-
aluminium, welches in dem angewendeten
wasserhaltigen Chloraluminium enthalten ist,
wird die Schmelze wieder erginzt. Es
empfiehlt sich, das wasserhaltige Chloralu-
minium der Schmelze in ausreichenden Men-
gen zuzusetzen, um das Entweichen dieser
freien Halogene zu verhindern; ein missiger
Uberschuss dieses Zusatzes schadet nichts.

Ch, 95,

stellung von Disazofarbstoffen aus [3,-Chlor-a,f;-
naphtolsuifosiure, darin bestchend, dass 1 Mol. der
Tetrazoderivate der Paradiamine entweder mit
2 Mol. jener Siure oder nur mit 1 Mol. derselben
und mit 1 Mol. der Sulfosiure oder Carbonsiure
eines Amins, Phenols oder Amidophenols verbun-
den wird.

2. Die Ausfihrungsformen des im Awnspr. 1.
geschitzten Verfahrens, darin bestehend, dass

a) die Tetrazoderivate von Benzidin, Tolidin,
Diamidodthoxydiphenyl gemiss Patent No.
46134, Diamidodiphenolither mit 2 Mol.
B~ Chlor-a, B;-naphtolsulfosiure combinirt
werden;
eine Diazogruppe der genanuten Tetrazo-
derivate mit 3,-Chlor-a, 8;-naphtolsulfosiure
und die andere mit 1 Mol. a, a;-Naphtol-
sulfosdure, y-Amidonaphtolsulfosiure, a, a,-
Amidonaphtol-8, 8;-disulfosaure, Salicylsiure
verbunden wird.

b)

Disazofarbstoffe erhalten dieselben
(D.R.P. No. 82285) aus Chlornaphtoldisulfo-
sdure.

FPatentanspricke: 1. Verfahren zur Dar-
stellung von Disazofarbstoffen aus Perichlornaphtol-
[z B;-disulfosiiure, darin bestehend, dass Tetrazo-
derivate der Paradiamine entweder mit 2 Mol.
jener Saure oder mit 1 Mol. derselben und 1 Mol
ciner Naphtolsulfosdure oder Amidonaphtolsulfo-
siure verbunden werden.

2. Die Ausfihrungsformen des im Aunspr. 1.
geschittzten Verfahrens, darin bestehend, dass die
Tetrazoderivate von Benzidin, Tolidin, Diamido-
dthoxydiphenyl (gemiss Patent No. 46134), Di-
amidodiphenolither combinirt werden

a) mit 2 Mol. Perichlornaphtol-3, 8;-disulfo-

siure,

b) mit 1 Mol. Perichlornaphtol-3, 3;-disulfo-
sgure und 1 Mol. a;ag-Naphtolsulfosiure,
y-Amidonaphtolsulfosdure, o, or,- Amidonaph-
tol-f, By-disuifosiure.

66
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Disazofarbstoffe erhalten dieselben
mit Amidonaphtolsulfosiure (D.R.P. No.
82694).

Farbstoff aus 1 Mol. Tetrazodiphenylamin,
1 Mol. y-Amidonaphtolsulfosiure und 1 Mol.

y-Amidonaphtolsulfosiure . . . . . . schwarzblan,
a; «,-Amidonaphtol-g, g5-disulfosiure blau,

«y ay-Naphtolsulfosgure .. ... .. rothblau,
«; a;-Dioxynaphtalinsulfosiure . graublan,
m-Plienylendiamin . . ... ... .. schwarz,

m-Toluylendiamin . . ... ... .. schwarz,
a, 8- Naphtylaminsulfosiure . . . . . violettschwarz,

«; 8,-Naphtylaminsulfosiure . . . . . violettschwarz,
y-Amidonaphtolsulfosiure in saurer
Lésung combinirt . . . . ... .. rothblau.

Patentanspriiche: 1. Neuerung in dem im
Patent No. DH648 geschiitzten Verfahren zur
Herstellung  von Disazofarbstoffen aus y-Amido-
naphtolsulfosiiure, darin bestehend, dass an Stelle
von Tetrazodiphenyl u.s. w. hier das Tetrazodiphenyl-
amin mit 2 Molecilen y-Amidonaphtolsulfosiure
in alkalischer oder in saurer (bez. neutraler)
Losung verbunden wird,

2. Neuerung in dem durch Patent No. 55 648
und dessen Zusitzen geschiitzten Verfahren zur
Herstellung von gemischten Disazofarbstoffen aus
y-Amidonaphtolsulfosaure, darin bestehend, dass
man an Stelle von Tetrazodiphenyl u. s. w. hier das
Tetrazodiphenylamin mit einer Azogruppe an p-
Amidonaphtolsulfosiure (in alkalischer Losung)
und mit der anderen Azogruppe an a,ay, [,
Amidonaphtoldisulfosiure (H) in alkalischer Losung,
a, a,-Naphtolsulfosiure, Dioxynaphtalinsulfosirue S,
m-Phenylendiamin, m-Toluylendiamin, a,8;, «, 8,
Naphtylaminsulfosiure bindet.

Blaue basische Farbstoffe der
Rosanilingruppe der Farbenfabriken
vorm. Fr. Bayer & Co. (D.R.P. No. 82268).

Patentanspruch: Neuerung in dem Verfahren
des Hauptpatentes No. 81 374, darin bestehend,
dass hier anstatt alkylirte Diamidobenzhydrole mit
alkylirten m-Phenylendiaminen, deren eine Amido-
gruppe mit einem Siurerest beladen ist, zu con-
densiren, die alkylirten Diamidobenzhydrole zuerst
mit alkylirten m-Phenylendiaminen condensirt und
dann nach Einfuhrung eines Sdurerestes in die
Amidogruppe die so entstehenden Leukobasen der
Oxydation unterworfen werden.

Blaue basische Farbstoffe der Ros-

anilinreihe derselben Farbenfabriken
(D.R.P. No. 82 270).
Patentanspruch: Verfahren zur Darstellung

blauer basischer Farbstoffe der Rosanilinreihe, darin
bestehend, dass man m-Acetamidotetramethyldia-
midobenzhydrol mit Dimethylanilin, Diithylanilin,
m - Acetamidodimethylanilin  condensirt und die
entstandenen Leukobasen durch Oxydation in Farb-
stoffe aberfihrt.

Desgl. nach Pat. 82 570.

Patentanspruch: Verfahren zur Darstellung
blauer basischer Farbstoffe, darin bestehend, dass
man Leukobasen aus Tetramethyldiamidobenzhydrol
und Dimethyl- bez. Disthylanilin nitrirt, reducirt,

in die Amidogruppe Siurereste einfihrt und die
so erhaltenen Leukobasen der Oxydation unterwirft.

Amidosulfosidure des Alizarinbor-
deaux derselben Farbenfabriken (D.R.P.
No. 82 346).

Patentanspruch: Verfahren zur Darstellung
einer Sulfosiure des amidirten Alizarinbordeaux,
darin bestehend, dass man in dem Verfahren des
Patentes No. 79 680 (Zusatz zu Patent No. 62019)
schwefligsaure Salze zusetzt und demgemiss auf
Alizarinbordeaux bei Gegenwart von Ammoniak
und eines Salzes der schwefligen Siure Salze der
Uberschwefelsiure einwirken lasst.

Beizenfirbende Farbstoffe derselben
Farbenfabriken (D.R.P. No. 82574).
Patentanspruch: Verfahren zur Darstellung
von beizeafirbenden Farbstoffen, darin bestehend,
dass man a, ag-Dinitronaphtalin mit conc. Schwe-
felsiure unter Zusatz von Borsdure auf Tempera-
turen von 200 bis 3000 erhitzt.

Azofarbstoffe derselben Farben-
fabriken (D.R.P. No. 82 597).

Patentanspruch: Verfabren zur Darstellung
blauer bis griinblauer Azofarbstoffe, darin bestehend,
dass man 2 Mol. der a, o,-Amidonaphtol-B3,3;-di-
sulfosiure auf die aus 1 Mol. Tetrazodiphenyl,
Tetrazophenyltolyl, Tetrazoditolyl, Tetrazomono-
athoxydiphenyl, Tetrazomonoithoxyphenyltolyl bez.
Tetrazodiphenolither mit 1 Mol. a-Naphtylamin
gemiss dem Verfahren des Patentes No. 39 096
entstehenden Zwischenproducte nach dem Weiter
diazotiren der letzteren einwirken lasst.

Azofarbstoffe fiir Wolle der Farb-
werke vorm. Meister Lucius & Briining
(D.R.P. No. 82 674).

Patentanspruck: Verfahren zur Herstellung
von neuen, Wolle schwarz bis rothbraun firben-
den Azofarbstoffen, darin bestehend, dass man an
Stelle der im Hauptpatent No. 71 198 genannten
Amidosulfosiuren nachbenannte Amidosulfosiuren
treten lisst, diese mit «-Naphtylumin zu Amido-
azosulfosduren vereinigt, dieselben diazotirt und
mit Chromotropsiure combinirt.

Die angewendeten Amidosduren sind folgende:

Naphtionsiure,

Naphtalidinsulfosiure,

a-Naphtylaminmonosulfosiure des Patentes
No. 56 563,

a - Naphtylamindisulfosiure des
No. 56 563,

Bronner’sche Siure,

/3 - Naphtylamin - 0 - sulfosdure (sogenannte
F-Ssure),

a;-Naphtylamin-3, @, 3,-trisulfosiure,

Amidonaphtolmonosulfosiure R des Patentes
No. 53 076,

Amidonaphtolmonosulfosiure G des Patentes
No. 53 076,

Amidonaphtoldisulfosdure des Patentes No.
53 023,

Amidonaphtoldisulfosaure des Patentes No.
69 722,

Patentes
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Wollfarbstoffe der Actiengesell-
schaft fiir Anilinfabrikation (D.R.P. No.
81 915).

Patentanspriche: 1. Verfahren zur Darstel-
lung rother Wollfarbstoffe, darin bestehend, dass
man das aus Chlor-o-nitrotoluol herstellbare Di-
chlortolidin diazotirt und die so erhaltene Tetrazo-
verbindung mit zwei gleichen oder verschiedenen
Molecillen von Naphtolsulfosiuren oder mit 1 Mol.
einer Naphtolsulfosiure und 1 Mol. Naphtol com-
binirt.

2. Als besondere Ausfibrungsformen des
unter 1. geschiitzten Verfahrens

a) die Combination von 1 Mol. Tetrazodichlor-

ditolyl mit 2 Mol. «-Naphtol-a-monosulfo-
siure N.W,, 2 Mol. B-Naphtol-a-monosulfo-
siiure (Bayer), 2 Mol. 8-Naphtolmonosulfo-
siiure F oder 2 Mol. 8-Naphtoldisulfosiure G ;

b) die Combinationen von 1 Mol. Tetrazo-

dichlorditolyl mit cinerseits 1 Mol. A-Naph-
toldisulfosiiure R, a-Naphtolmonosulfosaure
N.W. oder a-Naphtol-g-disulfosiure und
andererseits 1 Mol. [S-Naphtol oder einer-
seits mit 1 Mol. a-Naphtolmonosulfosiure
N.W., andererseits mit S-Naphtolmonosulfo-
siure I,

Stirke, Zucker,

Wirmeverluste, welche der Saft bei
der Verarbeitung erleidet, untersuchte
J. Pokorny (Z.Bshmen 19, 495). Die
Temperaturen wurden alle 2 Stunden be-
stimmt, aus denselben sodann Durchschunitte
gezogen; die Versuche selbst dauerten
24 Stunden, oft noch linger. Ausgenommen
die II. Saturatlon, welche zu tief in die
Tribune eingelassen war, so dass das Uber-
ziehen deren Winde bis zur Safthéhe mit
einer Isolirmasse nicht mbglich erschien,
waren simmtliche Werksvorrichtungen, z. B.
I. Saturation, Calorisatoren, Mischwerke, Re-
serven, Wellblechfilter u. dgl. entweder mit
einer Umhiillung, die aus Strohbdndern, Ge-
misch von Lehm, Kuhhaaren und eingedicktem
Osmosewasser bestand, oder mit Bretter-
winden, deren Fugen mit Leisten verdeckt
waren, versehen. Auch simmtliche Rohr-
leitungen fiir Ditnn- und Dicksifte, Treib-
rohre u. dgl., die kurzen Einziehrohre aus
dem Diinn- und Dicksaft-Reservoir in die
Apparate, sowie auch die Saug- und Druck-
leitungen, jene der zwei Dicksaftpumpen
ausgenommen, waren mit der obigen Isolir-
masse gegen Abkiihlung geschiitzt. Bei fol-
gender Versuchsreihe wurden in 24 Stunden
2767 hk Riibenschnitte verarbeitet.

1. Abkiihlen des aufgewdrmten Diffusionssaftes in
Folge von Kalkzugabe in das Mischwerk, Saturirens
und Tretbens desselben durch Schiammfilterpressen
nack der 1. Saturation.

Der Diffusionssaft wurde nach Zugabe einer
geringen Kalkmenge in 2 Calorisatoren mittels

Saftdampf des II. Korpers und im dritten Calori-
sator mittels Saftdampf des I. Korpers aufgewirmt;
nach der Saturation erfolgte kein Aufwirmen des
Saftes mehr.

Temperatur des Saftes nach dem

Aufwirmen . . = 66,88°
Temperatur des Saftes vor dem
Aufwirmen . . . . . . .= 2710
Differenz 45,170
Temperatur des Saftdampfes aus
dem IL Korper . . == 87,870

9_607407><87 87 = 54549 w.
Spec. Warme des Diffusionssaftes

sxodaoyy 1 sep jdurepyeg

hei 12,649 S=1-—0,57><0,1264 = 0,928 -
1239k Diffusionssaft far 100 k
Rﬁbensclmitte.
Sp W.
1939k >< 45,1705 0,928 . . .=519361 -

519361 : 555,49 — 9,521 k Saftdampf aus
dem II. Kérper.

Temperatur des Saftes nach dem

Aufwirmen . . .= 9458°
Temperatur des Saftes vor dem
Aufwiirmen . . . . . .= 66,880
Diﬂ'erenz 27,700
Temperatur des Saftdampfes aus
dem 1. Kérper . . . .= 103,730

g-607~07><103 3= 5344 w
128,9 k >< 27,70 >< 0,928 -3185O -
3,185:534,4 =596 k Saftdampf aus
dem 1. Korper.
Zur 1. Saturation = 16,4 k Kalkmilch 200 Bé.
fir 100 k Riibenschnitte.
Spec.Wirme d. Kalkmileh =1 —0,57<0,357=0,8;
Temperatur derselben = 59,3°,
Saftmenge fiir 100 k Riibenschnitte nach den
Schlammfilterpressen der I. Saturation = 130,6 k.
Temp. d. Saftes in der Rinne d. Schlamm-

sxodaoyy -7 sep jdurepiyeg

filterpressen der I. Saturation . = 80,62°
Spee. Wirme desselben bei 11° S=1—
0,57 >=< 0,11 . . . == 0,938°
123 9 J458 ><0928—108747 w
164><593 ><08 = 7780 -
11652,7 w
130,6 >< 80,62 >< 0,938 = 9875,9 -
Wirmeverlust 17768w. . . . 1)

2. Abkiihlen des Saftes in Folge von Saturiren
(11. Saturation) wund Treiben durch Schlammfilter-
pressen der I1. Saturation und Beimischen der Ab-

siisswdsser der Schlammfilterpressen.

Zur II. Saturation gelangen sammt Absiiss-
wiassern 139,00k Saft fir 100 k Ribenschnitte;
Menge des Saftes vor und nach den Schlamm-
filterpressen als gleich angenommen.

Temperatur des Saftes in der Rinne der

Schlammfilterpressen nach I. Saturation = 80,62°
Temperatur des Saftes in der Rinne der

Schlammfilterpressen nach II. Saturation = 76,20°

Differenz 4,420

139,56 >< 4,42 >< 0,938 == Wirmeverlust 578,36 w. 2)

3. Abkiihlen des Dinnsaftes tn Folge von Pumpen
desselben in den Filterthurm = 1,5°.
188,5 k Diinnsaft > 1,59 >< 0,938 = 3) 194,87 w
2) 578,36 -
1) 1776,80 -
Wirmeverluste 1) + 2) + 3) == 2550,03 w.
66*
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Saftdampf 1I. Korper I. Korper
3,6 -+ 3185 = 8378,6 w.
Triple-effet = 2,76; Double-effet = 1,86
8378,6 : 2650 =5193,6 : x; x=1580,65 w.
. Verlu n Saft-
1580,65: 545,49 — 2,900 k { Jerust, 4n Salt
1680,65) :534,4 =1,814 {Joiust 4 Sat
2,900:2,76 =1,0610 Verl. an Dampf
1,814:1.86 =0,9753 -

)+ 2) + 3) = 2,0263 k | 120 Rarpor.

Umrechnen des Heizdampfes fir die Korper
auf directen Dampf:

Temp. des Heizdampfes fir die Korper

(Retourdampf mit etwas directem Dampf
gemischt) bei 2,066 Atm. . . .. =121,620
dessen Wirmewerth 607 +0,3< 121 ()2" = 643 5w

Temp. des zum Kochen der Sifte ver-

wendeten directen Dampfes bei 4 Atm.
= 144° . . . .=6002 w

(2,0263 >< 643 5) b502_-200542k Verlust

an directem Dampf 1) 2) 3).

Bemerkt wird, dass Montejus verwendet wer-
den, der Saft somit in Berithrung mit Dampf ge-
langt, der ihn erwirmt; die Abkihlung fillt in
Folge dessen durch die Berechnung kleiner aus,
als sie faktisch ist.

Bei einem anderen Versuche wurde der Saft
nach der I. Saturation mittels Schlangen (directem
Dampf) aufgewarmt; aus folgenden Angaben ist
zu ersehen, um was sich der Verlust an Wirme in
Folge Aufwiirmens des saturirten Saftes erhsht hat.

(2550—

Temperatur des Saftes nach dem

Aufwirmen . .= 62910
Temperatur des Saftes vor dem
Aufwirmen . . . .o.ou== 21,170
Diﬁ'erenz 41,740
Temperatur des Saftdampfes aus
dem II Kérper. . = 87,90
o = 607 —07><879— 54547 W
1239><4174><O926 Coe 4883 -

4788,3 : 545,47 =28,7783 k Suftdampf aus
dem 1L Kérper.

Temperatur des Saftes nach dem

Aufwirmen . = 93,110
Temperatur des Saftes vor dem
Aufwiarmen . . . LoL.o.= 62919
Differenz 30,20
Temperatur des Saftdampfes aus
dem I Korper . . . . . .= 1028°
0=0607 —0,7><102,8= 530 w
123,9 < 30,2 >< 0,926 . .=3464,88 w

3464,88: 535 = 6,4764 k Saftdampf aus
dem 1. Korper.

Temp. des Diffusionssaftes

nach Aufwirmen .= 93110
Menge des Diffusionssaftes

fir 100 k Ribenschnitte . =123,9 k
Kalkmilch zur 1. Saturation

(Temp. derselben = 60,59 = 16,4
Zur I. Saturat. gelangt Saft = 140,3 k
Temp. des mittels Schlan-

gen aufgewarmten saturir-

szodagy 1 sop ydwrepyyeg sizedigyf Ty sep jdwrepiyeg

ten Saftes. . . . .= T1,10°R.
Temp. des Saftes nach der
Satur. vor dem Aufwirmen = 63,01° -
Differenz 8,09° R.=10,19C.

Temp. d. Saftes in d. Rinne
der Schlammfilterpressen
der 1. Saturation .= 87,08¢

123,9 >< 93,1 > 0,928 =10705,71 w
16,4 >< 60,5 ><08 = 793386 -
140,3 < 10,1 >< 0,926 = 131219 -
12811,66 w
130,6 >< 87,08 >< 0,938 — 10667,54 - _
2144.12w. . . . 1)
Temp. d. Saftes in d. Rinne
der  Scblammfilterpressen
nach der I. Saturation .
Temp. d. Saftes in der Rinne

der  Schlammfilterpressen
nach der II. Saturation. .=64,66° -

leferenz 5,000 R. = 6,256° C.

Wiirmeverlust

—69,66°R.

k Saft
139,0 >< 6,20 >< O 9336 811,065 =Wirmeverlust 2)

139 >< 1,5°><0,9386 =194,660 ==Wiirmeverlust 3)
811 065 - 2)
2144 120 - 1)

Wirmeverluste = 3149,84 w 1) - 2) 4+ 3).

478830 w  Saftdampf des H Korpera

3464,88 - -

1312,19 - directer Dwmpf (Schlangen)

9565,37 w. Entfallt auf

9565,37:3149,84 —4788,3 :x; x =1566,77{ {5 "
9565,37: 3149,84=3464,88: x"; x' —=1140,97{ J*K¢. &
9565,37:3149,84—=1812,19:x"; x''= 432,10{ Dammgt

1566,77:545,47 =2,8907 k { Yeriust an fancumpt des

:5935 — 205 Verlust Saftd fad
1140,97:535  =2,13265 | VerlestpSaidamet des
432,10:506,2 =0,8536 | Verluian drectom

Temperatur des directen Dampfes 4 Atm. 144
9—607 — 0,7 >< 144 =506 w.
Triple-
2,8907 k 2 76 = 1 0473 & Verlust an Dampf

-effet
: 1,86 =1,1466 - - -
2,1939 k Verl. an Heizd. d. Apparate,

anf directen Dampf umgerechnet:

(2,1939 >< 643,5): 630,2 = 2,1718 k {Yerip=t on

2.13265

dazu Schlangen 0,8536 -
II Beispiel = 3,0249 k - 1)2)3)
L - =2,0054 -

Um 1,0195 k grosserer Verl.
an directem Dampf im II. Beispiel in Folge von
Aufwirmen des saturirten Saftes mittels Schlangen.

4. Abkiihlen des eingekochten Dinnsaftes in Folge
von Filtriren dber die Schiammfilterpressen, Wellblech-
Jilter und Aufbewalren desselben in Diinnsaft-
reservoirs vor den Apparaten.

Der nach III. Saturation im Iilterthurm ein-
gekochte Diinnsaft (dir. Dampf) wurde einer zwei-
maligen Filtration unterzogen, und zwar floss der-
selbe iiber alte Danék’sche Filterpressen, sonach
iber Wellblechfilter, die etagenformig unter ein-
ander anfgestellt waren.

Temperatur des eingekochten Saftes im

Filterthurm . . . . . . . . . . =1004°

Temperatur des Saftes im Reservoir vor
den Korpern . . . . . . . . .= 861°
Differenz 14,30

Zur Verdampfstation gelangen 132,34 k Diinn-
saft fiar 100k Rabenschnitte (faktisch gemessen).
Spec. W. = 0,938

132,34 >< 14,3 >< 0,938 = 1775,129 w
1775,129 : 506 = 3,508 k = Verlust an Dampf . 4)
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Der Dicksaft wurde in 2 Kérpern 1II. a b
eingedickt, in Filterthurm gepumpt, tber Holz-
wolle- und Wellblechfilter filtrirt und gelangte so-
dann zam Concentrator c.

5. Abkiihlen des im I11. Korper a b eingekochten
Dicksaftes in Folye von Pumpen in den Filterthurm
und Aufbewalren (Iesselben‘z'n Filterthurmreserven.

Zum Heben des Diinn-, als auch der Dick-
sifte wurden bei uns Pumpen verwendet.
Beispiel I. = Dicksaft im Filterthurm
nicht aufgewirmt.
Kochtemperatur d. Dicksaftes
im II. Korp. . a+ b = 63,8°(It.Versuch)
Temperatur des Dicksaftes in
Filterthurmreserven . . . = 62,0°
Differenz 1,8¢
Menge des Dicksaftes vor dem Concentrator
(fur 100 k Ritbenschnitten)== 35,46k, Concentration
desselben = 41,0° 8., sp. W. = 0,766.
35,46><1,8><0,766=53,238 w =Wirmeverlust 5)

6. Abkihlen des Dicksaftes nach Kirper IIl. a—+ b
in Folge von Filtriren tbor Holzwolle- und
Wellblechfilter.

Sowohl dic Holzwolle-, als auch die Well-
blechfilter waren mit Holzverschalung geschiitzt
(Bretter mit Leisten).

Temp. des Dicksaftes in den Filterthurm-

reserven . . .o .= 62,00

Temp. des Dicksaftes im Reservoir vor
dem Concentrator . .. = 59,060
leTeren/ 2940

35,46><2,94><0,766 =179,857 w=Wiirmeverlust 6)
Da der Dicksaft nun zum Concentrator ge-
langt, so wird zum Aufwirmen desselben auf
Kochtemperatur, sowie auch zum Kochen im
Apparat Saftdampf des II. Korpers verwendet,
dessen Temperatur == 87,659,
0 =607 — 0,7 >< 87,60 —545,6b w
(563,238 + 79,857) : 545,65 = 0,244 k —
Verlust an Saftdampf des IL Korpers.
Triple-
0,244 : 2, 76 —O ,08856 k ==
Verlust an Heizdampf der Korper 5) 6)
oder (0,08856 >< 643,5) : 6560,2 =
0,087644 k Verlust an dir. Dampf 5)4 6)
Beispiel IT = Dicksaft wurde im
Ifilterthurm aufgewirmt.
Da der Dicksaft (Beispiel II.) im III. Kérper
a -+ b geschwefelt wurde, so musste derselbe im
Filterthurm auf etwa 949 (750R.) aufgewirmt
werden, damit er trotz zweimaligem Filtriren nicht
tritbe liuft. (Verlust 5, wie Beispiel 1.)
Temp. d. aufgewirmten Dicksaftes in den

Filterthurmreserven . . . = 98,130
Temp. des Dicksaftes im Rescrvoir vor
dem Concentrator = 82,630
Differenz 10,50
35,46 >< 10,5 >< 0,766 == 285,200 w=Wirmeverl. 6)
53,238 - - 5)

Verl. an Saﬁd d ILKérp. = 338,443 w: 540 656=0,6204k

0, 6204 2 76 = O 2248 k = Verl. an Hel7d der Korp.
Beispiel IL. — 5) + 6)
oder (0,2248 >< 643,5) : 650,2 =
0,22248 k Verl. an du Dampf D)+ 6)
I. Beispiel = 0 08764 - -

um 0,13484 k grossererVerl. an dir. Dampf

(Beispiel II.) in Folge von Aufwirmen des Dick-
saftes im Filterthurm auf etwa 75°R.

7. Abkiihlen des Dicksaftes nach dem Concentrator c
in Folge von Aufbewalren desselben in Reserven
vor dem Vacuum.

Alle
schalt.,
Concentration des Dicksaftes = 53,70 S.; sp.
W. = 0,7
Menge des Dicksaftes vor dem Vacuum fiir
100 k Riibenschnitte = 27,132 k.
Kochtemperatur d. Dicksaftes
im Concentrator .
Temp. des Dicksaftes in Re-
serven vor dem Vacuum ., = 57,580

Differenz 7,290
27,132><7,29><0,7=138,46 w = Wirmeverlust 7)
Da der Dicksaft im Vacuum mittels directem
Dampf auf Kochtemperatur gebracht und verkocht
wird, dessen Temperatur bei 4 Atm.= 144,000
und p = 506,0 w ist, so veprisentiren 138,46 w:
506,0 = 0,2736 k Verlust an Dampf . . . 7)

Zusammenstellung der Verluste:

4 Reserven waren mit Brettern ver-

= 64,87° (1t.Versuch)

1. Beigspiel II. Beispiel

1) + 2) + 3) Dampfverlust 2,00542k 3,02490k
4) - 3,60800  3,50800
5) + 6) - 0,08764  0,22248
7 - 0,27360 0,27360

im Ganzen Dampfverluste fir | 5,87466 k 17,02898 k

100 k Riibenschnitte f
somit 7,02898 — 5,87466 = 1,15432 k grosserer
Dampfverlust fir 100 k Ritbenschnitte (Beispiel IT)
in Folge von Aufwirmen des Saftes nach der
1. Saturation und des Dicksaftes im Filterthurm
auf etwa THOR. als im Versuche I.

Studien iber Alkalititen. L.Jesser
(Osterr. Zucker. 1895, 299 und 497) unter-
suchte sehr eingehend die Alkalitit der Sifte.
Bei Versuchen iiber die Aciditit der Roh-
safte wurden z. B. behufs Ausfiihrung der
Titration 20 cc Saft auf etwa !/, Liter ver-
diinnt, danp mit Lauge bis zum Uberschuss
titrirt, auf ,sauer” eingestellt, wieder alka-
lisch gemacht und se 5 bis 10 Einzeltitra-
tionen ausgefithrt. Man setzte den Indicator
direct zu. Das oftere Einstellen auf den
Neutralititspunkt ist bei allen schmutzig-
farbigen oder dunklen Saften ndthig. Kr-
balten wurden folgende Diffusionssaftacidi-
titen, bezogen auf 100 cc Saft in cc !f-Sture
ausgedriickt:

Phenolphtalein 18,0 20,0 10,4 179 23,2 188
Lackmus 7,9 11,7 57 85 150 11,7
Differenz 101 83 47 94 82 11

Nach dem Kliren mit Kalkwasser ist
diese Differenz geringer. Die Ursachen der
Alkalitdtsdifferenzen werden nur durch die
stickstoffhaltigen Verbindungen bedingt sein,
welche in Kalkwasser 18slich sind. Ob die-
selben schwachsaurer Natur sind, wie z. B.
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Asparagin, oder ob man es hier zum Theil
mit schwachen Basen zu thun hat, welche
an schwache Siuren gebunden sind, dafir
fehlen weitere Anhaltspunkte, doch kann
man aus der Kleinheit der Inversionen der
Rohsifte schliessen, dass starke Sduren bez.
ihre sauren Salze unmédglich in grdsseren
Mengen in der Ritbe enthalten sind. Die
Acidititsreactionen werden daher zum grossten
Theile durch stickstoffhaltige Verbindungen
mit verschiedenen Reactionen gegen Indica-
toren hervorgerufen.

Versuche tuber das durch Alkalien und
Kalk austreibbare Ammoniak ergaben: Die
im Diffusionssaft enthaltenen, durch Ein-
wirkung von Atzkalk ammoniakabspaltenden
Stoffe werden durch die Einwirkung des
Kalkes wihrend der Scheidung in leichtzer-
setzbare Verbindungen iibergefiibrt. Durch
Erwirmen der Saturationssifte wird das Am-
moniak theilweise aus den Siften entfernt
und geht dann weiter wihrend der Ver-
dampfung nahezu vollstindig verloren. Die
ammoniakgebenden Stoffe der Saturations-
sifte sind zum grdssten Theil leicht zersetz-
bar, zum geringeren Theil zerfallen sie aber
erst durch Einwirkung stérkerer Alkalitaten.
Die Menge der letzteren Kérper wird nun
von der Intensitit der Kalkeinwirkung bei
der ersten Saturation in dem Sinne abhingig
sein, dass eine geringere Zersetzung dieser
Stoffe bei der ersten Saturation, wegen un-
geniigender Einwirkung des Kalkes, eine
Vergrosserung der schwer zersetzbaren Stick-
stoffverbindungen in den Saturationssiften
und Fiilllmassen bedingen wird, weil durch
das Vorhandensein zu geringer Alkalitdten
in den geschiedenen Siften die weiteren Um-
setzungsbedingungen dieser Stoffe nicht vor-
handen sind. Das wihrend der Saftver-
arbeitung entweichende Ammoniak bedingt
Alkalitatsverluste, die, mit Lackmus analy-
tisch bestimmt, dem ausgetriebenen Ammo-
niak &Aquivalent sind. Die Umsetzung des
in den Siften enthaltenen Glutamins in Glut-
aminsdure geht jedoch derart vor sich, dass
dabei 1 Aq. Ammoniak gebildet wird, dass
somit trotz des Entweichens von Ammoniak
kein Alkalititsverlust stattfindet. Die aus
dem abdestillirten Ammoniak berechneten
Alkalitdtsverluste sind somit streng genommen
theoretisch nicht richtig, obwohl praktisch

- brauchbar. Ebenso ist die Bestimmung der
constanten Alkalitdt der Saturationssifte mit
einem Fehler behaftet, der dadurch entsteht,
dass die Umsetzung jenes Korpers im Gross-
betrieb unter anderen Bedingungen geschieht
als bei der Analyse. Hauptsichlich ist hier
die Verschiedenheit der Zeit und auch theil-
weise der Temperatur in Betracht zu ziehen.

Die constanten Saftalkalititen sind daher
keine absolut genauen, sondern nur Nahe-
rungswerthe. Der Saturationsschlamm ent-
hilt nur wenig durch Alkalien austreibbares
Ammoniak.

Auf die alkalimetrische Untersuchung der
Rohsifte sei verwiesen, die Versuche iiber die
Einwirkung von Atzkalk auf Riben-
safte unter den Verhiltnissen des Grossbe-
triebes dagegen ausfihrlich wiedergegeben.

1. 250 c¢ Diffusionssaft wurden mit Kalk-

wagser auf 1000 ce aunfgefillt und die Siurealka-
litit bestimmt.
2. 50O cc desselben Baftes wurden mit 10 g
Atzkalk als Kalkbrei bei 200 versetzt, durchge-
rithrt und nach einer Stunde langem Stehen filtrirt,
und 25 ce des Filtrates mit 20 ce Siureiiberschuss
(/10 normal) 15 Minuten gekocht.

8. 12D cc dieses geklirten Saftes wurden mit
2 Proc. Atzkalk versetzt und 15 Minuten lang
auf 700 erwirmt. Dann wurde in Essigsiure ge-
lost, mit Kalkmilch ziemlich genau neutralisirt,
auf 250 cc aufgefallt, und schliesslich auf 1000 cc
mit Kalk erginzt und die Siurealkalitit bestimmt.

4. Wurde wic bei 8 vorgegangen, nur dass
man nicht in Essigsiure loste, sondern die alka-
lische Losung filtrirte und die Siaurealkalitit des
Filtrates bestimmte. .

5. 125 cc Rohsaft warden mit 2 Proc. Atz-
kalk wic bei 3 behandelt.

6. 125 ce Filtrat von 2 wurden mit 2 Proc,
Atzkalk 15 Minuten gekocht und weiter wie bei
3 behandelt.

Es wurden folgende Alkalitatsdifferenzen,
auf 100 cc Saft bezogen, gefunden (cc): '
1 2 3 4 b} 6
10,5 12 50 22 50 30

Die Alkalititsdifferenzen des mit Kalk-
brei behandelten Saftes sind fast dieselben,
wie sie bei dem mit Kalkwasser verdiinnten
Safte beobachtet wurden, woraus folgt, dass
die diese Eigenschaft bedingenden Stoffe,
welche durch Kalkwasser nicht ausgeschieden
werden, auch durch grosse Kalkzugaben nicht
fallbar sind; allerdings beziehen sich diese
Eigenschaften auf kalt geschiedene Sifte.
Wenn man jedoch den Saft erwirmt, so wer-
den diese Stoffe ungemein vermehrt. In
diesem Falle steigt die Alkalititsdifferenz
der Siurealkalitit bis 50 cc !/ -Siure. Die-
selbe Alkalititsdifferenz wurde erhalten,
wenn man den in der Kilte geschiedenen,
oder den Rohsaft direct untersuchte, woraus
sich ergibt, dass die Muttersubstanz dieser
Kérper in kalkalkalischen Losungen in der
Kilte 18slich ist. Durch das Kochen er-
fahren die Alkalitdtsdifferenzen eine bedeu-
tende Verminderung, indem sie von 50 cc in
den bei B80° behandelten Siften auf 30 cc
zuriickgehen. Diese Umsetzungen werden
nun auch mit anderen Anderungen der Al-
kalititsverhiltnisse verbunden sein.
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Versuch 4 hat gezeigt, dass hier die Alka-
litatsdifferenz blos 22 cc betrigt; bei diesem
Versuch wurde der geschiedene Saft vom
Niederschlag filtrirt; da aber sonst die Ver-
suchsbedingungen dieselben waren, so folgt
daraus, dass die Alkalititsdifferenzen geben-
den Stoffe zum grossen Theil in kalkalkali-
schen Lésungen, unter Concentrationsverhilt-
nissen, wie sie im Grossbetrieb vorkommen,
unléslich sind, und dass daher diese Kdrper
im Schlamme enthalten sein missen und da-
her zur Abscheidung gelangen. Andererseits
beweist wieder Versuch 3 und 5, dass diese
Stoffe aus dem Schlamme schon durch
schwache Siuren in Lésung gebracht werden,
und dass sie in verdiinnten Kalkldsungen
16slich sind. Zur Xlarstellung dieser Re-
actionen wurde deshalb noch folgender Ver-
such ausgefithrt:

1. Im Diffusionssaft wurde vorerst die Aci-
ditiit bestimmt;

2. 200 cc Diffusionssaft wurden auf 1000 cc
aufgefillt und die Siurealkalitit ermittelt;

3. 100 cc Saft warden mit 3 Proc. Atakulk
15 Min. bei 60% behandelt, in Essigsiure gelost
und auf 200 cc gebracht, und dann 50 cc der
erhaltenen Lisung nach dem Aufkochen titrirt;

4. 100 cc der Losung von 38 wurden mit
Kalkmileh vorsichtig neutralisit und dann auf
500 cc aufgefillt, filtrirt und im Filtrat die Siure-
alkalitit bestimmt;

5. und 6. Es wurden dicselben Operationen
wie bei 3 und 4 ausgefahrt, nur erfolgte anstatt
cinem 15 Min. langen Erwirmen ein gleich langes
Kochen.

Die erhaltenen Resultate ergaben nun nach-
stchende Alkalitatsdifferenzen auf 100 cc  Saft,
ausgedriickt in Cubikcent. !/;o-Normalldsungen.

3 Proc. Ca0 3 Proc. Ca0

ADiﬁ‘ufzions 15 Min. bei 15 Min. bei
saf 700 1000
Saure Losung 13,0 29.6 19,6
Kalkalkal. Losuug. 4,0 20,0 8,4
Alkalititsdifferenz
eefallt . . . . 9,0 9,6 11,2
Es wurde somit hier im Diffusionssaft

durch Kalkwasser dieselbe Menge jener Stoffe
gefillt wie in den geschiedenen Siften, Eine
zweite Reaction ist die Abpahme der Alka-
lititsdifferenz durch energischere Einwirkung
des Kalkes. Jene Stoffe, welche auf Indi-
catoren verschieden reagiren, bilden sich zum
grossten Theil wihrend der Scheidung
durch die Einwirkung des Kalkes auf Nicht-
zuckerstoffe, die in stark kalkalkalischen
Losungen von etwa 0,5 Proc., wie sie im
Grossbetrieb vorkommen, 18slich sind, deren
Reactionsproducte sich jedoch ausscheiden.
Durch energische Einwirkung des Reagens
vermindert sich die Alkalititsdifferenz, eine
Erscheinung, welche bereits bei den Satura-
tionsdicksiften und Fillmassen beobachtet
wurde.

Vergleicht man die beiden zuletzt ange-
fibrten Versuche, so fillt es vor allem an-
deren auf, dass die Alkalititsdifferenzen nach
der Scheidung in sehr verschiedener Grisse
auftreten. Im ersten Falle betrigt sie bei
80° 50 ¢c, im zweiten Falle 29,6 cc. Dieser
Wechsel im Verhalten des Nichtzuckers ge-
schah momentan. Bis Ende November wur-
den sehr grosse Alkalititsdifferenzen bei
obigen analogen Versuchen beobachtet, der
Saturationsschlamm zeigte dieselben Eigen-
schaften und waren die Lackmusalkalititen
schwer zu titriren; innerhalb einiger Tage
verschwanden aber alle diese auffallenden
Reactionen. Diese Reactionen stehen mit
den verschiedenen Wachsthumsstadien der
Riibe im Zusammenhange und die Abbau-
producte der Eiweisskérper sind die Ursache
dieser und der folgenden Reactionen.

Es wurden nun 10 g Saturationsschlamm
in Kssigsiure gel6st, mit Kalkmilch neutra-
lisirt und mit Kalkwasser auf 1000 cc ge-
bracht:

Lackmus Phenolphtalein
Alkalitiit (directe Titration) 221 cc 164,0 cc
Siurealkalitat . 224,5 - 165,5 -
Eine halbe Stunde gekocht 225,0 - 168,2 -

Diese Alkalititsdifferenzen sind insofern
unsicher, als die Lé&sungen mit Lackmus
schwer zu titriren waren, indem der Uber-
gang der alkalischen in die saure Reaction
mit diesem Indicator nur allmahlich vor sich
ging, so dass die Unsicherheit der Einstellung
bis 2 ecc !f,-Siiure betrug. Die Alkalitits-
differenzen, deren Entwicklung wir bei der
Scheidung beobachtet haben, treten nun that-
sichlich im Saturationsschlamm wieder auf.
Sie sind in einer ziemlich widerstandsfihigen
Form hier und werden durch Kochen mit
verdiinnter Siure und XKalklgsungen nicht
gedndert. Zur niheren Kenntniss der Ab-
scheidungen dieser Kérper im Grossbetrieb
wurde folgender Versuch gemacht.

Alkalititsdifferenz
der SHurealkalitit
1. Diffusionssaft mit Kalkwasser
geklirt, . . 5,6
2. 100 cec Saft nnt 3 Prou (/10

1/, Stunde auf 7T0? erwiirmt, in

Essigssiure  gelost, neutralisirt

und mit Kalkwasser auf 500 cc

aufgefallt . 43,0
3. Wie 2, nur statt el\\almt, ge—

kocht 30,0

4. Saftprobe aus  den Mald\omcn in welchen der
Saft auf 65° angewirmt, mit 3 Proc. Trocken-
kallk ges(:]lieden wurde. 18 Min. nach dem Ein-
senken des Korkes

wurde die Probe

genommen, vom Alkalitiit von 100 ce Saft:
Niederschlag filtrirt Phenol-
und die Sa?n'ealka-LacmuEi Phtaleln
litit bestimmt . 0,520 0,483 0,033 11,8
Wihrend der Satu-

ration wurde alle 4

Min. Probe genom-

Dilferenz 1/10-clfauge

[ ]
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Alkalitiit von 100 cc Saft:

Lackmus DI;]::?&.III
men, filtrirt und die
Saurcalkalitiiten be-
stimmt, wobel sich
ergab mnach 4 Min,
langer Saturation . 0,310 0,320 0,020 72
Nach 8 Min. langer
Saturation . . 0,201
Nach 12 Min. langer
Saturation . 0,126 0,106 0,020 7.2

6. 12 g Saturations-
schlamm, entspre-
chend 100 ce Saft,
wurden in  Essig-
siture  gelost  und
mit Kalk gefallt

Differens , /,O-CI?au ge

0,180 0,024 86

50,3

Diese Untersuchungen zeigen, dass sich
diese Stoffe auch im Grossbetrieb gebildet
haben. Wir sehen, dass, wie beim Labora-
toriumsversuch, sich die Alkalititsdifferenz
beim Kochen verringert. Die Alkalitits-
differenzen finden sich vollstindig im BSatu-
rationsschlamm wieder, woraus folgt, dass
diese Stoffe in kalkalkalischen Saften unlos-
lich oder mindestens zum grossten Theile
unléslich sind.

Es wurde Diffusionssaft mit Kalkwasser
geklirt. Von demselben Saft wurden 500 ce
mit 10 g Xalk, zu Kalkbrei abgeléscht, ver-
setzt und nach einer Stunde Stehen filtrirt.
Mit dem so erhaltenen stark kalkalkalischen
Safte wurden nun folgende Versuche ausge-

fithrt:
100 cc Saft enthalten Alkalititen
in 1/j;-Normallgsung ausgedriickt:

Phenol- Diff.

Lackmus phtalein

25 ce Saft 16 Min. ge-
kocht und mit Siure
(Y1 normal) neutrali-
sirt, dann mit 20 cc
Ssure im Uberschuss
versetzt und wieder
15 Min. gekocht .

25 ce Saft 30 Min. ge-
kocht und wie frither
behandelt .

Siurealkalitit des ge-
schiedenen Saftes .

Siurebildung nach 15
Min. Koclien des conc.
Saftes . . . . . . 12 L

Siurebildung mnach 30
Min. Xochen des cone.

Saftes . . . . . . 3 4

Alkalitatsanalyse des mit Kalkwasser gefillten
Saftes:

474

483
486

Lackmus Phenolphtalein
Siurealkalitit 109,6 97,0
Nach 1, Stunde Kochen 97,6 85,4
Saurebildung 12,0 11,6

Wihrend wir die Grosse der Siurebil-
dung beim Xochen des verdiinnten Saftes
und beim viertelstiindigen Kochen des con-
centrirten Saftes nahezu gleich finden, nimmt
bei halbstiindigem Kochen des concentrirten
Saftes die Sidurebildung sehr stark ab.

Diese Reaction kann nur dadurch erklirt
werden, dass im Riibensafte Stoffe enthalten
sind, welche durch das Kochen mit Atzkalk-
16sungen und auch beim Kochen mit Siuren
ihre Alkalititsverhiltnisse derart #ndern,
dass sich entweder aus sauren KXorpern
solche von schwicher saurer oder neutraler
Reaction, oder aus neutral reagirenden Kéor-
pern solche von alkalischer Reaction bilden.
Um den Einfluss starker Siuren auf
Riibensifte kennen zu lernen, wurde Diffu-
sionssaft mit wechselnden Mengen Normal-
schwefelsiure gekocht und nachher mit
Lackmus titrirt:
Aciditit des Diffusions-
saftes 100 ce
20 cc Saft mit 10 cc
1 -Hy 80, Aciditiit
der zugegehenen H,S0,
auf 100 ce . . B000- -
Gesammtaciditit 505,1 ce !|,-Normalsiure
20 cc Saft, 10ce V411,80,
1y Stunde gekocht:
Aciditiit

5,1 cc 1/,p-Normalsiiure

4925 cc /,,-Normalalkali

Derselbe Diffusionssaft wurde mit 2,5 Proc.
Atzkalk (Kalkbrei) bei Zimmertemperatur
geklirt, filtrirt und 25 cc des Filtrates mit
25 cc Normalschwefelsiiure eine halbe Stunde
gekocht und titrirt. Ferner wurde zu dem-
selben Safte 25 ec !j-Schwefelsiure bis zur
Neutralisation zugegeben, dann noch 20 cc
im Uberschuss, 15 Minuten gekocht und
titrirt. Folgende Zahlen zeigen die erhal-
tenen Resultate:

Saurealkalitit von 100 ce Saft. 413 cc !y Lauge
Siurezusatz von 100 cc Saft 1000 ce 1;,-Siture
Aciditit nach dem Siurezusatz 587 ce ! ,-Siure
nach ystimdigem Kochen ge-
funden Aciditit . 576 cc
Alkalititshildung 11 ce V),

250 ce dieses Diffusionssaftes mit Kalkwasser

geklirt und das Filtrat untersucht:

Fir 100 ce Saft dirvect
titrirt . . 108,2 ee!/;y-Normalalkalitiit
Siurealkalitit . . 105,0 - -
Alkalititshildung 1,8 - -
Durch die Einwirkung starker Siduren

auf Riibensifte werden daher dieselben Re-
actionen hervorgerufen wie durch die Ein-
wirkung des Atzkalkes, und die Muttersub-
stanzen sind in kalkalkalischen Lésungen
16slich, Dass die Alkalitdtserhhung durch
Kochen mit Siuren direct zur Geltung kommt,
wihrend sich dieselbe in kalkalkalischen
Losungen durch eine Verminderung der Siure-
bildung zeigt, ist selbstverstindlich, da die
Reaction im letzteren Falle mit Sdurebil-
dungen aus dem Invertzucker und den Pectin-
substanzen combinirt ist.

Simmtliche Saturationssifte, Dicksafte,
Fiillmassen u. s. w. zeigen diese Reaction.
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Wir wissen, dass das Saccharin eine Ursache Wird ein Diffusions- oder Riibensaft
dieser Erscheinungen ist, indem das neutral- | mit Kalkwasser geklirt und am Riickfluss-
reagirende saccharinsaure Alkali beim Kochen | kiihler einige Zeit gekocht, so dass kein
mit Siuren in das neutrale Lacton iibergeht, | Alkalititsverlust durch Entweichen des sich
somit die Alkalescenz der Sifte erhght. Das | dabei bildenden Ammoniaks eintreten kann,
Saccharin als Zersetzungsproduct des Invert- | und kocht man den so behandelten Saft mit
zuckers kann jedoch nur in geschiedenen | einem geringen Uberschuss von !/,;-Normal-
Siften zur Geltung kommen. Ferner miisste | siiure, so ist die nach dem Kochen gefun-
sich die Alkalititserhéhung durch Kochen | dene Alkalitdt stets kleiner als jeme, die
mit Siuren von den Saturationssiften bis | nach dem Kochen des geklirten Saftes mit
zur Fiilllmasse hin vermehren, da die Zucker- | {iberschiissiger Siure erhalten wurde. Es
zerstérung wegen der dadurch bedingten Ver- | haben sich somit durch die Einwirkung des
mehrung des Saccharins in Betracht kommt. | Kalkes auf die Nichtzuckerstoffe in der
Vergleichen wir jedoch die Alkalitéitserhdhun- | Kochhitze Zersetzungsproducte gebildet, die
gen der Saturationssifte mit denen der Fiill- | saurer Natur sind und daher einen Theil
masse, so zeigt sich das Gegentheil. Es | der zugesetzten Alkalitit neutralisiren. Diese
kann daher diese Reaction nur zum Theile | Sdurebildungen des Nichtzuckers konnen
durch diese Korper bedingt sein. Ein Saft | nun in grdsserem oder geringerem Maasse
der ersten Saturation hatte z. B. folgende | in den Siften aller Stadien des Fabriksbe-

Alkalitétsverhiltnisse: triebes vorkommen, und es kann deren Auf-
Polar. 12,43 °Blg. 13,5 Quot. 92,0
Directe Titration. . . . . . 0,098 gegen Phenolphtalein, 0,102 gegen Lackmus
Sitwrcalkalitit . . . . . . . 0,100 - - ,10 - -
Alkalititserhohong . . . . . 0,007 - - 0,007 - -

Diesem Saft entspricht cine Fillmasse von 88,2 Polar. und waren bei derselben die Alkalititen
anf 100 g:

Directe Titration. . . . . . 0,084 gegen Phenolpltalein, 0,090 gegen Lackmus
Sdurealkalitat . . . . . . . 0,110 - - 0,128 - -
Alkalititserhohung . . . . . 0,026 - - 0,022 - -
Die Alkalititserhshung des Saftes der | treten selbst in Erst- und Nachproductfill-
ersten Saturation entspricht, auf obige Fiill- | massen und in Rohzuckern festgestellt

masse bezogen, 0,063 g CaO. Berficksichtigt | werden. In letzteren Fillen ké&nnen die
man noch, dass die Differenz zwischen der | siurebildenden Stoffe sowohl aus der Riibe
directen Titration und der Siurealkalitit | stammen, als sie auch wihrend des Betriebes
durch den Einfluss des kohlensauren Alkalis | entstehen kdnnen. So wird sich z. B. jede
bei der directen Titration erhght werden | Inversion des Saftes, sei sie durch Uber-
kann, so sieht man, dass auch diese Reaction | hitzen desselben, durch directe Invertirung,
zur Fillmasse hin abnimmt; es ist selbst- | durch Shuren oder durch Gihrungen be-
verstindlich, dass die Fiillmasse unter den- | wirkt, durch das Auftreten siurebildender
gelben Verhiltnissen mit Siuren behandelt | Kérper kenntlich machen. Vergleicht man
wurde wie der Saturationssaft. die Grdsse der Siurebildungen, die erhalten

Ein Theil des Nichtzuckers wird schon | werden, wenn man 250 cc Diffusionssaft
von sehr verdiinnten Siuren unter Alkalitits- | mit Kalkwasser auf 1000 c¢ bringt und den
erhihung angegriffen; XKalklosungen in der | filtrirten Saft untersucht und dessen Alka-
Concentration des Kalkwassers greifen Nicht- | litit in 100 cc etwa 25 cc 1/p-Norm.-Ca O
zucker an, wie das Verhalten der Lackmus- | betrigt, mit jener, die in Séiften erhalten
und Phenolphtaleinalkalititen gezeigt. Es | wird, die in ihrer urspriinglichen Concen-
ist nun auch in dieser Beziehung das Ver- | tration mit Kalk bei Zimmertemperatur ge-
halten des Kalkes und der Siuren das gleiche, | schieden werden und von denen 100 cc eine
Nach alledem kann man annehmen, dass | Alkalitit von 400 bis 500 cc Yo-Norm.-
auch durch Einwirkung verdiinnter Alkalien | Ca-O haben, so wird im ersteren Falle
Spaltungen von Nichtzuckerstoffen unter Er- | immer eine grdssere S#urebildung gefunden.
héhung der Alkalitit vor sich gehen, und | Da es nun widersinnig ist, anzunehmen, dass
wurde auch gefunden, dass die Sdurebildung | in verdiinnten Kalklésungen die Bildung
nach 1 Stunde Kochen um iiber I cc 1/,0-L6- von S#iuren aus dem Nichtzucker energischer
sung kleiner war als nach !/, Stunde, woraus | vor sich geht als beim Kochen concentrirter
weiter folgt, dass die durch Kochen der Sifte | Kalklésungen, und da die sidurebildenden
mit Kalkwasser gefundenen Siurebildungen | Korper in starkalkalischen Siften 18slich
nicht den wirklich vorhandenen entsprechen, | sind und daher nicht abgeschieden werden,
sondern kleiner sind als die letzteren. so muss man annehmen, dass durch die
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energische Einwirkung des Kalkes die Al-
kalescenz des Saftes vermehrt wird. Diese
Vergrisserung der alkalischen Reaction tritt
nicht nur beim Kochen des Saftes auf,
sondern sie ist auch bereits beim Erwirmen
desselben auf 70° zu bemerken. Im All-
gemeinen ist bei ein und demselben Saft
die Grosse dieser Reaction abhingig von
der Reactionstemperatur, der Menge des ge-
16sten Kalkes und der Zeitdauer der Kalk-
einwirkung. Die besprochenen Reactionen
wurden in Siften festgestellt, welche mit
Kalk einmal in Form von Kalkwasser, ein
andermal mit Kalkbrei bei Zimmertempera-
tur gekldrt wurden. Daraus folgt, dass die
dieseReactionen bedingenden Nichtzuckerstoffe
in kalkalkalischen Losungen bei Zimmer-
temperatur l6slich sind.

Die Thatsache, dass die Saurebildungen
bei Einwirkung verdiinnter Kalklésungen bei
ein und demselben Saft stets grisser ge-
funden werden als nach der Einwirkung
concentrirter Kalkldsungen, liesse sich auch
so erkliren, dass die siurebildenden Korper
in stark kalkalkalischen Losungen unléslich
sind, somit gefdllt werden. Es miissten
dann diese Korper in den Schlamm iiber-
gehen. Die Untersuchungen haben jedoch
ergeben, dass pach dem L&sen des Schlam-
mes in Sduren in der L&sung keine oder
nur sehr wenig sdurebildende Stoffe ent-
halten sind. Verdiinnt man die concentrirt
gekalkten Sifte und stellt durch einen ge-
messenen Siurezusatz jene Alkalititen und
Concentrationsverhiltnisse her, die beim
Kliren der Sifte mit Kalkwasser auftreten,
und bestimmt dann die Grésse der Siure-
bildung, so wird man nahezu denselben
Werth dafiir finden, der erhalten wird, wenn
man den Saft mit Kalkwasser klirt und im
Filtrat desselben die Grisse der Siurebil-
dung bestimmt. Es ist dies ein directer
Beweis, dass die S#urebildung sowohl in
concentrirten, als auch in verdiinnten Saft-
I6sungen stattgefunden hat, dass sie aber im
ersteren Falle theilweise durch die Alkales-
cenzvermehrung des Nichtzuckers compensirt
wurde. Es kamen daher die sidurebilden-
den Korper nicht zur Ausscheidung; sie
sind somit in stark kalkalkalischen Siften
1gslich.

Titrirt man einen Diffusionssaft mit Al-
kali behufs Bestimmung seiner Aciditdt, und
verwendet dazu einmal Lackmus, das andere-
mal Phenolphtalein, so findet man bei dem-
selben Saft verschiedene Acidititen gegen
die Indicatoren, und zwar ist die Aciditit
gegen Phenolphtalein stets griosser als gegen
Lackmus, Klirt man nun den Saft mit
Kalkwasser, so treten die beim Rohsaft be-

obachteten Acidititsdifferenzen im geklirten
Saft ebenfalls auf und machen sich dadurch
kenntlich, dass die Phenolphtaleinalkalitét
stets niedriger als die Lackmusalkalitit ist.
Vergleicht man nun die Grésse obiger Aci-
dititsunterschiede des Rohsaftes mit den
Alkalitiitsdifferenzen des geklarten Saftes,
so findet man, dass erstere Alkalescenzdiffe-
renz stets grosser ist als der Alkalitits-
unterschied des geklirten Saftes. Es wurde
somit ein Theil der obige Reactionen her-
vorrufenden Stoffe durch Kalkwasser ge-
fillt, ein anderer Theil jedoch ist im Kalk-
wasser 18slich.

Vollstindiganaloge Erscheinungen wurden
nun auch in jenen Siften beobachtet, die
ohne Verdiinnung mit Kalk geklirt wurden.
Es sind somit die im Rohsafte enthaltenen,
obige Reaction zeigenden Stoffe sowohl in
verdiinnten als auch in concentrirten Kalk-
l3sungen zum Theil 16slich, zum Theil un-
16slich, Die Alkalititsdifferenzen erfahren
nun eine Verinderung, wenn man die kalk-
alkalischen Sifte kocht. Der Nachweis
dieser Verinderungen muss derart vorge-
nommen werden, dass man die kalkalka-
lische Losung nach dem Kochen mit !/
Normalsiure im Uberschuss versetzt, kocht
und nachher titrirt. Verwendet man Sifte
mit hohen Kalkalkalititen, so wird man
manchmal finden, dass die Alkalitatsdiffe-
renzen bedeutend zunehmen. Wird bei einer
zweiten Probe desselben Saftes die Koch-
dauer verlingert, somit der Kalk energischer
auf den Nichtzucker einwirken gelassen, so
kann man wieder eine Abnahme der Alka-
lititsdifferenzen beobachten. Der Saft ent-
hilt daher Nichtzuckerstoffe, die sich durch
die Einwirkung des Kalkes derart spalten,
dass Stoffe von obigen unbestimmten Re-
actionen entstehen. Dieselben werden je-
doch durch stirkere Einwirkung des Kalkes
verindert, und zwar derart, dass die Alka-
litatsdifferenzen abnehmen.

Die Erscheinung der Verinderung der
Alkalitatsdifferenzen wurde auch bei der
Untersuchung jener Sifte beobachtet, welche
durch Kliren des Rohsaftes mit iiber-
schiissigem Kalkwasser erhalten wurden;
einmal wurde eine Vermehrung, ein ander-
mal eine Verminderung der Alkalitdtsdiffe-
renz festgestellt. Da unter diesen Arbeits-
bedingungen die Saftalkalitit eine geringe
war, so ist ein Theil jener Stoffe, welche
die beschriebenen Reactionen hervorrufen,
durch Atzkalk sehr leicht zersetzbar. Im
Allgemeinen ist die Grésse dieser Reaction
bei Anwendung starker KalklGsungen eine
um vieles bedeutendere als bei Einwirkung
geringer Kalkmengen. Da nuo das Auf-
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treten dieser Stoffe im Schlamme festgestellt
wurde, so folgt daraus, dass sie sich aus
dem Safte wdhrend der Scheidung und der
Saturation ausscheiden.

Die Grésse dieser Reaction wechselt be-
deutend. Sie war zu Beginn der Betriebs-
zeit sehr stark, nahm dann plétzlich ab und
es war nicht mehr méglich, sie in der frither
beobachteten Stirke zu erhalten; dafir
zeigten die Ribentriebe diese Reactionen.
Es ist daher die Annahme gerechtfertigt,
dass diese Nichtzuckerstoffe Stoffwechsel-
producte der Ritbe sind, und dass die
Verminderung dieser Reaction von der
zweiten Betriebszeit an mit dem Auswachsen
der Ribe in Verbindung gebracht werden
muss.

Alle besprochenen Reactionen bis auf
die der Siurebildung werden auch durch
Einwirkung concentrirter und verdiionter
Sauren (in Concentrationen von #quivalent-
normaler, bez.![,;-Normalschwefelsiure) her-
vorgerufen. So wurde unter allen Umstiin-
den die Siurealkalitit hoher gefunden als
die direct titrirte. Trotz dieser Analogie
darf man jedoch nicht annehmen, dass sie
unter allen Umstinden gleiche Stoffe zur
Ursache haben.  Speciell in saturirten
Saften kann es vorkommen, dass das neutral
reagirende saccharinsaure Kali durch Kochen
mit Sduren in neutral reagirendes Saccharin
fibergeht und das Kali dann die idquivalente
Sauremenge neutralisirt. Kochen mit Kalk
oder Alkali zeigt hier keine Verinderung
der Alkalescenz, wihrend, wie schon er-
wihnt, die Alkalitdt durch das Kochen mit
Sdure erhéht wird. Dasselbe tritt ein beim
Titriren kohlensaurer Alkalien. Bestimmt
man jedoch die Sdurebildung und kocht den
Saft schliesslich mit Sduren, so sieht man,
dass jene Alkalescenzreactionen, die nur von
der Einwirkung der Sduren herrithren, eben-
falls im Resultat zum Ausdruck kommen.
Andererseits werden diese Stoffe, z. B. das
Saccharin, durch die Einwirkung des Kalkes
auf die Nichtzuckerstoffe erst gebildet. Es
ist nun von Interesse, zu erfahren, welchen
Einfluss diese Reactionen auf die Resultate
der analytischen, alkalimetrischen Unter-
suchungen der Sifte haben. Untersuchen
wir z. B. mit Kalkwasser geklirte Sifte,
so finden wir, dass sich die Alkalititsdiffe-
renzen indern. Mit der Anderung des Ver-
héltnisses des Lackmus- zur Phenolphtalein-
alkalitit missen sich entweder beide oder
blos eine dieser Alkalititen #ndern, und
zwar kann sich z. B. bei Zunahme der Al-
kalitdtsdifferenz die Phenolphtaleinalkalitét
vermindern, bei Abnahme jedoch erhéhen,
wihrend die Lackmusalkalitit constant

bleibt. Umgekehrt konnen auch diese Re-
actionen durch die Anderungen der Lack-
musalkalitit hervorgerufen werden. Dieses
verschiedene Verhalten wird nun in den
Siurebildungen zum Ausdruck kommen, in-
dem jede Alkalescenzerh6hung dieselbe
scheinbar vermindern wird. Es folgt nun
daraus, dass man die Séiurebildung zweier
Riben nicht direct mit einander vergleichen
kann, weil man keine Gewihr fiir die ana-
loge Zusammensetzung der anderen Nicht-
zuckerstoffe hat.

Auf die folgenden Untersuchungen iiber
den Scheideprocess muss verwiesen
werden.

Verschiedenes.

Die neuesten Explosionen der Schiess-
wollpulver. Es ist leider Thatsache, dass trotz
der grossten und opferreichsten Bemithungen, ge-
wissen rauchlosen Pulvern ihre Gefihrlichkeit
wihrend der Zubereitung und Lagerung zu be-
nehmen, in gewissen Zeitrdumen immer noch Ex-
plosionen von unerklirlicher Art und Entstehung
aufireten, die geeignet sein konnten, in den Augen
weiter Laienkreise diese Pulver in einem zweifel-
haften Lichte erscheinen zu lassen.

Es ist bekannt, dass die Reinigung der
Schiesswolle, um sie vor Selbstzersetzung zu
schiitzen, die grosste technische Mihe erfordert.
Eine erst kiirzlich erfolgte schwere Explosion in
der osterreichischen drarischen Pulverfabrik Blumau
und eine gleichzeitige Explosion in der Schiess-
wollfabrik zu Waltham Abbey wird auf Selbst-
entziindung zurickgefiihrt.

Die Fabrikation des Blattchenpulvers
fingt schon gleich mit einem umfangreichen
Reinigungsprocess des Rohproductes (Baumwolle)
an, die zerrissen, entkocht, entfettet, gewaschen,
getrocknet werden muss, um zu dem nun folgen-
den Nitrirungsprocesse wiirdig  vorbereitet zu
werden. Derselbe vollzicht sich mittels Salpeter-
siure, welcher Schwefelsiure beigemischt ist. Bei
wenigen Nitroverbindungen hat man einen so
unvollkommenen Einblick in das chemische Wesen
und das physikalische Verhalten, wie bei der
trockenen Nitrocellulose; die nasse beherrscht man
wenigstens mechanisch. Korper, die in ihren
Wirkungen viel furchtbarer sind als Schiesswolle,
wie Nitromanit und Knallquecksilber, fiirchtet man
hinsichtlich ihrer Selbstzersetzung weniger oder
gar nicht. Allerdings haben auch die meisten
anderen Nitrokérper den Vortheil, dass sie be-
stimmte dussere, ganz charakteristische Formen
annehmen — haufig Krystall-Structur — wihrend
man der Baumwolle nach dem Nitriren kaum an-
sieht, was iber sie ergangen ist, sie ist noch
rachfithlig und capillar. In diesen Capillar-
héhlungen vermuthet man nun Siurereste, die
man als die Urheber der Selbstzersetzung ansicht
und bemiiht sich, durch unablissiges Auswaschen
und Kochen mit Wasser dieselben auszutreiben.
Ist dies geniigend geschehen, so darf man auf ein
einigermaassen haltbares Priparat schliessen.
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Dieses Priaparat wird nur von FEinigen ohne
viel Verinderung gleich zu Pulver geformt und
dient wesentlich zu Jagdzwecken; die Meisten
setzen jedoch die urspriingliche Nitrocellulose
einem Umwandlungsprocesse aus, der im Wesent-
lichen eine Losung durch ein anderes chemisches
Mittel darstellt: Bliattchenpulver entsteht beispiels-
weise durch Losung von Schiesswolle in Hssig-
dther, Nobelpulver durch Lésung von Schiesswolle
in flissigem Nitroglycerin, wahrend ein anderes
Pulver, Plastomenit (aus den schlesischen
Fabriken von Gattler) genannt, eine Losung von
Schiessbaumwolle in einer fir gewdhnlich krystal-
linischen Substanz, z. B. durch Nitrobenzol, bei
Schmelzhitze aufgelost wird und erkaltet als stein-
harter Klumpen erscheint.

Der charakteristische Unterschied zwischen
den 3 angezogenen Pulvern ist folgender:

Ein in Ather gelostes Pulver verliert zwar

durch Trocknen den grossten Theil seines

Losungsmittels, aber niemals allen Ather,

sodass ein solches Pulyver immer am Ge-

ruche erkenntlich ist; der Ather geht dabei
zwecklos verloren.

2. Ein in Nitroglycerin gelostes (Nobel-) Pulver
hat den Vortheil zwar, dass das Losungs-
mittel Nitroglycerin zum Schiessen mit her-
angezogen wird, aber den Nachtheil, dass
es sich einen Kérper aufhalst (Nitroglycerin),
der schon bei -+ 80 gefriert und dann hochst
gefahrlich ist.

3. Das ,Plastomenit* schligt gewissermaassen
einen Mittelweg ein; hierbei lost sich die
Schiesswolle in einem Lésungsmittel, weiches
wie Nitroglycerin spater mit zum Schiessen
dient, dagegen ganz unexplosiv ist — Dini-
trobenzol, Dinitrotoluol u. dgl.

Wenn man den Verdacht nicht fallen lassen
will, dass Schiesswolle bei normaler Structur zur
Selbstzersetzung hinneigt und dieser Gblen Eigen-
schaft durch ein sie aufnehmendes Ldsungsmittel
vorzubeugen sucht, so dirfte der Losung durch
ein festes Losungsmittel, wie Dinitrobenzol, anstatt
des verdampfenden Athers oder frostgefihrlichen

Nitroglycerins der Vorzug zu geben sein. Wenn
trotzdem die Atherpulver vorlaufig fiskalisch vor-
zugsweise producirt werden, so liegt das daran,
dass einestheils staatliche Einrichtnngen nur schwer
in kurzer Zeit durchgreifende Anderungen ertra-
gen, anderntheils auch nicht nothig haben, wie
Privatanstalten rach dem Kostenpunkte zu fragen,
da sie ja gewissermaassen ihr eigener Abnehmer
sind.

Es scheinen im Wesentlichen zwei wunde
Punkte zu sein, die bei den rauchlosen Pul-
vern sich unangenchm fihlbar machen: erstens,
die Aufbewahrung rauchloser Kriegspulver unter
abnormalen Verhiltnissen, wie z. B. in tropischen
Klimaten und zweitens die Anfertigung der eigent-
lich recht harmlos sein sollenden ,Iriedens-
oder Manéverpulver“. Die erstere Sorte, fir
die hauptsichlich England interessirt ist, hat seit
kaum Jahresfrist in den englischen Fabriken
schweres Ungliick verursacht, die zweite hat kirz-
lich in der Oosterreichischen Regiefabrik Blumau
eine hochst unangenehme Katastrophe herbei-
gefiihrt.

Da zunichst nur Regierungen bei der An-
wendung der Mandverpulver in Frage kommen,
so liegt es nahe, dass auch solche sich mit der
Fabrikation derselben beschiftigen, um auch in
der Herstellung dieser Waare moglichst unabhingig
von Privatanstalten zu sein. Ob dies richtig ist,
soll hier nicht beantwortet werden. Soviel ist
aber gewiss, dass zur Unternehmung von Ver-
suchen die fiskalischen Anstalten am wenigsten
geeignet sind.

‘Wenn bei diesen fiskalischen Versuchen, die
ohne Zweifel schweres Geld kosten, nichts Brauch-
bares herauskommt, das andere Mal schwere
Schiden an Leben und Kapital und eine allmih-
liche Discreditirung der gesammten Pulverrichtung,
die man kaum in guten Bahnen glaubte, die
Tolge sind, warum vermeidet man so #ngstlich
die Privathilfe, die doch allein auf diesem Ge-
biete Fortschritte gezeitigt hat und in Bezug auf
Preise doppelt mehr leistet als Staatsinstitute?
(Eingesandt.)
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